Allergénes / Intolérances alimentaires des
denrées

Cromesquis de Salers aux épices
Lait

Planche de fromages AOP de nos estives
(Salers, Saint-Nectaire et Bleu d’Auvergne)
Lait/ Sulfites

Planche de charcuterie de pays
(Saucisson, chorizo, jambon sec 16 mois d’affinage,
boudin, pounti, friton)

Lait/ Sulfites/ Moutarde/ CEufs/ Gluten

Emietté de tourteaux en raviole, notes d’agrumes et de
Vermouth de la Distillerie des Hautes Terres

Gluten/ Lait/ (Eufs/ Crustacés/ Céleri

Escabeéche de truite Fario de Stéphane HEINIS
Rafraichie de mozzarella du Cantal
Piquillos et kumquat
Sulfites/ Lait/ Poisson

L’ceuf parfait cuit a 64°C puis fumé au foin,
Velouté de potimarrons au lard paysan
Lait/ Eufs

Cote de cochon de la Maison LABORIE roétie,
Butternut confit sauce charcutiére
Moutarde/ Céleri/ Sulfites



Onglet de veau BIO de la Maison DUPONT,
Béarnaise allégée et truffade
Lait/ GEufs/ Sulfites

Cabillaud confit a I’huile d’olive, topinambours torréfiés,
Lait de coco et gingembre

Lait/ Poisson

Assiette de fromages AOP de nos estives
(Salers, Saint-Nectaire et Bleu d’Auvergne)
Lait/ Sulfites

Cookie noisette cuit minute,
Glace vanille intense
Gluten/ CEufs /Lactose/ Fruits a coques

Tarte au citron,
Sorbet au Yuzu et Saké
Lait/ Gluten/ CEufs/ Sulfites/ Fruits a coques

Charlotte a la mangue,
Sorbet mangue/romarin
Lait/ CEufs

Nous vous informons que cette liste concerne exclusivement
les 14 allergénes majeurs introduits volontairement dans
nos préparations. Malgré toutes nos précautions, nous ne

pouvons vous garantir ’'absence de traces de ces allergénes.





